A CESENATICO

Agostino lacobucci
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2026

.

b

W WY
Stuzzichino di benvenuto ".::;"..f .

Panino al vapore e tartufo
Tacos di carote, caprino e rafano
Crocchette di baccala, gel di limone e liquirizia
Tartelletta di anguilla, mela annurca, tosazu e daikon

Ostrica gillardeau, panna acida, lambrusco, radicchio, polvere di
ginepro e caviale asetra

Rosa di rape, tonno, ibisco, bagnacauda e cappero
Reinterpretazione del cocktail di gamberi...

Trota marinata, robiola, aneto, ravanello fermentato, uova di trota e
elisir orientali

Risotto, zafferano, burro acido, arance e astice
Triglia croccante, frutta secca, cavolo nero, salsa inzimino e intingolo allo zenzero
Pre dessert
Lampone, mandorle e vaniglia

Coccole finali

"‘.‘-."..."i % Prezzo per persona € 140

. ‘4“ ,.r"; Vini e bevande ESCLUSI
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Per le richieste di prenotazione scrivere a
ristorante@ancoracesenatico.it.
E richiesto il pagamento anticipato
( NON RIMBORSABILE )dell'importo
a mezzo bonifico bancario all’atto della conferma
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